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Vanilijevi rogljicki

SESTAVINE:

200 G MOKE

175 G MASLA

100 G MLETIH MANDLIJEV

80 G SLADKORIJA

SCEP SOLI

2 RUMENJAKA

NOZEVA KONICA MLETE VANILIJE

ZA DODATEK: MALO MLETEGA
SLADKORIJA Z VANILIJO

PRIPRAVA

.VSE SESTAVINE (RAZEN MLETEGCGA SLADKORIJA) ZGNETEMO V

GLADKO TESTO.

.OBLIKUJEMO 4 ENAKO DEBELE SVALIJKE, KI JIH ZAVIJEMO V

FOLIJO ZA ZIVILA IN DAMO ZA 1 URO V HLADILNIK.

.CEZ 1 URO PECICO SEGREJEMO NA 175 STOPINJ CELZIJA

(ZGORNIJI IN SPODNIJI GRELEC).

.VSAK SVALJEK RAZREZEMO NA ENAKO VELIKE KOSCKE.
IZDELAMO MAJHNE SVALJKE IN JIH OBLIKUJEMO V ROGLIJICKE,

KI JIH POLAGAMO NA PEKACA, OBLOZENA S PAPIRJEM ZA
PEKO.

.PECEMO JIH PRIBLIZNO 15 MINUT.
KO JIH VZAMEMO 1Z PECICE, JIH SE NEKAJ MINUT PUSTIMO NA

PEKACU, DA SE MALO OHLADIJO, SAJ SO VROCI SE ZELO KRHKI
IN SE LAHKO ZLOMIJO!

.SE MLACNE POVALJAMO V MLETEM SLADKORIJU, V KATEREGA

SMO ZE PREJ VMESALI NEKOLIKO MLETE VANILIJE.

% Dober tek!

UCITELJICA SASA FEMC KNAFLIC



